
Ecole.noaillan.fr 

MAI - 2023 
Les menus sont susceptibles de subir des modifications pour des raisons indépendantes de notre volonté  

Origine des viandes bovines conformément aux dispositions du décret n°2002-1465 du 17 décembre 2002, afficher et visible en cuisine  

                    Salade composée  

Aiguillettes de poisson  

Riz bio  

Laitage / fruits de saison  

Concombres vinaigrette 

Pilons de poulet  

Pommes rissolées  

         Laitage / fruit de saison 

                          Concombre 

Brandade de morue  

Salade mélangée  

Fromage bio / compote de pommes bio 

 

           Salade Coleslaw  

           Potatoes burger  

 Batavia bio  

Donuts         

 

Carottes râpées sauce au miel bio 

Sauté de porc  

Purée de pommes de terres  

Fraises  

Rosettes / cornichons  

Plein filet Hoky 

Poêlée de légumes du soleil au pesto  

Timbale de vanille 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rillettes de thon  

Boulettes d’agneau  

Flageolets 

Laitage / fruits de saison 

MENU VÉGÉTARIEN  

Radis / haricots beurre 

Salade de lentilles  

Pizza aux légumes  

Crème dessert au chocolat  

biscuit 

 Mâche au surimi  

Saucisses de volaille 

Purée de légumes 

Fromage blanc 

MENU VÉGÉTARIEN 

 

Betterave vinaigrette bio  

Pâtes à la tomate 

Poêlée ratatouille cuisinée bio 

Fruit de saison 

 

Taboulé  

Sauté de poulet aux champignons 

Haricots beurre 

Laitage / fruit de saison 

  

Macédoine de légumes mayonnaise  

Pâtes à la mexicaine  

Laitage / fruit de saison 
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Du 08 au 12 Mai Du 15 au 19 Mai Du 22 au 26 Mai 
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